Stellschrauben fur die
Bierqualitat

Sensorik-Schulung fur Dresdner Traditionsbrauerei

,Echte Dresdner Braukunst seit 1858 lautet der Slogan der Feldschlosschen Brauerei in Dresden, die
seit 2011 in den Handen einer mittelstandischen Brauereigruppe mit privater Inhaberschaft ist, zu der
bereits das Frankfurter Brauhaus, die franzosische Brauerei Brasserie Champigneulles und seit 2016
auBerdem die Gilde Brauerei aus Hannover gehéren. Das Markenzeichen ist das Pichmannel, das seit

2006 wieder jede Flasche ziert.

Die Brauereistellt zahlreiche Produkte

her, die von traditionellen Sorten wie
Pilsnerund Export, Alkoholfreien Bie-
renund Biermischgetrdnken tiber Feld-
schlosschen-Editionen (Maibock und
Festbier) bis hin zu Spezialitaten-Bieren
reichen. Der gute Ruf der Biere basiert
auf langjdhriger Brauerfahrung ver-
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bunden mitmodernen, umweltfreund-
lichen Technologien sowie Einhaltung
hoher Qualitdtsstandards.

Hoher Stellenwert

Die Sensorik nimmt dabei als eines
der wichtigsten Instrumente der Qua-
litatssicherung einen hohen Stellen-

wert ein. Um das sensorische Wissen
wieder aufzufrischen, fithrte Julia Bar
von der Doemens Genussakademie
eine zweitdgige Inhouse-Schulung
beiFeldschloésschen in Dresden durch.
Die Sensorik-Expertin vermittelte den
Brauereimitarbeitern, die aus den ver-
schiedenen Standorten der Brauerei-
gruppe zusammenkamen, umfassen-
des Wissen zur Sensorik in der Quali-
tatssicherung in Theorie und Praxis.

Sensorisches Training

Aufgrund fundierter sensorischer Vor-
kenntnisse gestaltete sich der Einstieg
in das sensorische Training nach ei-
ner kurzen Wiederholung wichti-
ger Grundlagen, wie beispielsweise
der Schwellenwertbestimmung von
Grundgeschmacksarten, sehr routi-
niert. Im Rahmen zahlreicher sensori-
scher Trainingseinheiten wurden ver-
schiedene diskriminative Priifmetho-
den (Rangordnung, Triangel-Test) so-
wie beschreibende Verkostungen und
Profilanalysen brauereieigener Biere
zur Differenzierung und Charakteri-
sierung ausgewdhlter Bierstile durch-
gefiihrt.

Auch die Betrachtung markanter Al-

terungskomponenten sowie das Er-
kennen und Beurteilen verschiedener
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Julia'Barbeim Sensorischen Jfainl
Grundlagen beilder Feldschlossehe

Alterungsstufen waren wichtiger in-
haltlicher Bestandteil der Schulung.
Im Rahmen des Themenschwerpunk-
tes ,,Sensorische Qualititskontrolle in
der Brauerei“ stand die Analyse zahl-
reicher Flavour und Off-Flavour in Bier
sowie die Qualitatsbewertung mithilfe
verschiedener Priifmethoden im Fokus
der beiden Tage.

Aufbau eines Verkosterpanels

AbschliefRend ging Julia Bar noch auf
das Thema Aufbau eines Brauerei-in-
ternen Verkosterpanels sowie die Aus-
bildung und Schulung von Priifperso-
nen ein. Den teilnehmenden Brauerei-
Mitarbeitern aus dem Bereich Quali-
tatssicherung war es wichtig, ein Trai-
ningsprogramm fiir regelméige Schu-
lungszwecke zusammenzustellen, um
diesein Zukunft standortiibergreifend
einzusetzen und die Sensorik als eines
der wichtigsten Instrumente der Quali-
tatssicherung in den Fokus zu riicken.
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Fazit

»Julia Bar hatuns eindrucksvoll aufge-
zeigt, an welchen Stellschrauben der
sensorischen Qualitatssicherung wir
zukiinftig drehen missen. Der logi-
sche Aufbau hinsichtlich theoretischer
Grundlagen sensorischer Vertiefung
sowie die Umsetzbarkeit in die Praxis
waren wichtige Elemente der Schu-
lung“, hob Swen Paschke, Koordina-
tor Qualitatssicherung Brauereigrup-
pe, hervor. O

Andreas Hofbauer
Leiter
Offentlichkeits-
arbeit Doemens
www.doemens.org
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