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Der Qualitatskompass fiir Brauereien

FINEST BEER SELECTION heif3t das neue Verkostungsformat vom Meininger Verlag und Doemens.

Eine  qualifizierte
Analyse und Beur-
teilung von Bieren
ist fiir Brauvereien
ein wichtiger Quali-
tarsanker. Der Meininger Verlag
und Doemens mir ihrer langjahri-
gen Sensorikexpertise vergeben
2023 erstmals mit der ,Finest
Beer Selection” ein Qualititssiegel
fiir Biere mit einem transparen-
ten, einfach nachvollziehbaren
Bewertungsstandard. Noch bis
Zum 25, August 2023 kinnen
Brauereien ihre Biere anmelden.

Die Finest Beer Selection pri-
sentiert sich als neues, zeitgemi-
fies und transparentes Verkos-
tungsformat, das nicht nur Braue-
refen, sondern auch Gastronomie,
Getrankefachproff- und Getrinke-
einzelhandel effektiv einsetzen
konnen. Zentraler Bestandteil ist
der ,Finest Beer Score”, die in-
dividuelle sensorische Bewertung
der Biere auf Basis eines leicht
nachvollziehbaren  100-Punkie-
Systems.

Dieses international anerkann-
te und weit verbreitete Schema
ist beispielsweise bei Wein in
Form von ,Parker-Punkren” etab-
liert. Besonderheit der Finest
Beer Selection: Die Bewertung
geht auf jedes einzelne Bier indi-
viduell ein, also nicht im Ran-
kingvergleich mit Bieren, die
zufallig gleichzeitiz am selben

Verkostungsort sind, Mit einer
reinen Bewertung der Biere be-
gniigt sich die Finest Beer Selec-
tion allerdings nicht, die teilneh-
menden Brauereien profitieren
von einer Reihe weiterer wertval-
ler Benefits.

Viele Benefits vom Spidenweb-
Diagramm bis zum Produktbild

Das detaillierte, unabhingige
Feedback der international be-
setzten Fachjury, die vom 10. his
12, Oktober 2023 zur Premieren-
verkostung bei Doemens in Gri-
felfing zusammenkommt, umfasst
neben der Bewertung vor allem
auch eine aromatische Beschrei-
bung des Bieres. Dieses ,Finest
Beer Profile” stellt den Flavour-
Charakter in Form eines Spider-
web-Diagramms dar. Ab einem
+Finest Beer Score" von 90 und
mehr Punkten wird das Bier offizi-
ell in die ,Finest Beer Selection
2023 aufgenommen. Zur Bewer-
bung dieses Erfolgs erhilt die
Brauerei ein individuelles ,Finest
Beer Siegel* mit der jeweiligen
Punktzahl, das frei zu Werbezwe-
cken genurzt werden karm. Eine
weitere Besonderheit ist der pro-
fessionelle Produktfreisteller des
Bieres, den jeder Einreicher an
die Hand bekommt,

Die siegreichen Selection-Biere
werden reichweitenstark auf der
eigenen Website, in einem Son-
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Finest Beer Selection: Die Anmeldung ist roch bis zum 25, August 2023 offen.

derdruck und in den verschiede-
nen Meininger-Medien einer brei-
ten Zielgruppe aus Handel und
Gastronomie prisentiert. Micht
zuletzt werden alle Brauereien,
die mit einem oder mehreren Bie-
ren den Einzug in die Finest Beer
Selection 2023 schaffen, am 6. No-
vember 2023 im Rahmen einer
Preisverleihung in Neustadt an
der Weinstrale feierlich geehrt.

Mit dem neuen Fornmat haben
die Veranstalter auf Anhieb auch
die Zulieferindustrie iiherzeugt.
Renommierte Parmner bringen
sich mit ihrem Know-how ein, um
gemeinsam die Finest Beer Selec-
tion zu unterstiitzen: als Premi-
umpartner fungieren die Firmen
Weyermann, Hopsteiner, Siemens
und Krones, als Parmer sind die
Firmen Rastal und Winterhalter

dabei sowie als ideelle Partner der
Verband der Biersommeliers und
der Bund der Doemensianer.

Was Uberzeugt die Brauereien?

Viele Bravereien haben das Po-
tenzial und den Mehrwert der
Finest Beer Selection erkannt und
ihre Biere angemelder. Was reizt
sie am neuen Verkostungsformar?

Mario Hanel,
Geschaftsfihrer, Crew Republic:

L Mich reizt am
neuven Format der
Finest Beer Selec-
tion, dass jedes
Bier fiir sich wahr-
genommen und
bewertet werden
kann und sich die Fachjury nicht
immer gegen ein bzw. fiir ein an-
deres Bier entscheiden muss.”
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Dieter Schmid,
GeschaftsfUhrer,
Waldhaus Brauerei:

.Die Finest Beer
Selection ist eine
grofartige  Platt-
form, um nicht
nur unsere Bier-
spezialititen von
einer renommier-
ten Jury bewerten zu lassen, son-
dern vor allem auch, um das

Image des Bieres noch weiter zu
stiirken. Das neue Verkostungsfor-
mat bietet uns eine einzigartige
Gelegenheit, wertvolles Feedback
zu imseren Bieren zu erhalten
und somit unsere Braukunst noch
weiter zu verbesserm - geméfd un-
serem Motto: Es gibt nur eine Al-
ternative zu Qualitit: Noch mehr
Qualirdr!*

Roland und Oswald
Kundenmiiller,
Geschaftsfuhrer, Brauereri
Kundenmiiller

»Doemens und
der Meininger
Verlag sind

. Zwel Unter-

e « mnehmen, die
uns bereits {iber Jahre hinweg be-
gleiten. Dass sich beide nun zu-
sammengeschlossen haben und
einen pemeinsamen Bier-Award
ins Leben gerufen haben, zeugt
von Fortschritt und Flexibilitat.

Die Mischung aus Erfahrung, Jury-

Kompetenz und Bewertungssys-

tem hat uns iiberzeugt, unsere

Biere zur Verkostung anzumel-

den. Wir freuen uns sehr auf die

erste Finest Beer Selection.

Jetzt poch bis zum 25. August
anmelden! Alle Infos unter:
wwin finest-besrselection. com



