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,2INeuer Qualitatskompass fiir Brauereien®

FINEST BEER SELECTION: die sensorische Exzellenzpriifung — powered by Doemens & Meininger Verlag.

Dr. Werner Glof3ner, Geschifts-
fithrer Doemens, und Christian
Wolf, Mitglied der Geschifts-
leitung Meininger Verlag, im
Gesprich iiber das Konzept der
Finest Beer Selection und die
Unterschiede zu iiblichen Bier-
Wettbewerben.

GZ Welche Akzente sollen mit
dem neuen Verkostungsformat ge-
setzt werden und wie unterscheidet
sich die ,,Finest Beer Selection“ von
anderen internationalen Bier-Wett-
bewerben?

Dr. Werner Glof3ner Im Unter-
schied zu tiblichen Bier-Wettbe-
werben handelt es sich bei der
Finest Beer Selection nicht um
eine Competition, bei der je Kate-
gorie Biere mit anderen Bieren
verglichen werden. Es geht also
nicht um einen Rankingvergleich
von Bieren, die zufillig gleichzei-
tig am selben Verkostungstisch
stehen. Das Konzept versteht sich
vielmehr als sensorische Exzel-
lenzpriifung und dient den Braue-
reien als Qualitdtskompass ihrer
Biere.

Christian Wolf Jedes Bier wird
individuell aromatisch analysiert
und auf Basis eines transparenten
100-Punkte-Schemas bewertet.
Dieser Finest Beer Score ist zent-
rales Element des Formats. Nur
die besten Biere eines Jahres mit

Die besten Biere mit

einem Score ab 90 Punkten
schaffen es in den
exlusiven Kreis der

Finest Beer Selection.

einem Finest Beer Score von
90 oder mehr Punkten schaffen
es in den exklusiven Kreis der
Finest Beer Selection. Dieser
leicht nachvollziehbare Bewer-
tungsmafistab wird sich sehr
schnell im Bewusstsein der Ver-
braucher verankern.

GZ Das erinnert an Bewertungen
aus dem Weinbereich ....

Wolf: Genau, das 100-Punkte-
Schema und die Kommunikation
des Scores auf der Flasche sind im
Weinbereich international aner-
kannt und bewihrt, erfolgreich
umgesetzt wird diese Bewertungs-
form beispielsweise in Form von
,Parker-Punkten®. Die Wiederer-
kennbarkeit des Siegels der Finest
Beer Selection ist ebenfalls sehr
hoch. So wird sich die Finest Beer
Selection als neues, verlissliches
Qualititssiegel fiir Brauereien,
den Handel, die Gastronomie und

Dr. Werner GloBner (links), Doemens, und Christian Wolf, Meininger Verlag.

fir alle Bier-Konsumenten etab-
lieren.

GZ Welche Vorteile haben die
Brauereien zudem von einer Teil-
nahme?

Dr. Glof3ner Zunichst einmal
erhalten die Brauereien ein pro-
fessionelles, unabhingiges Feed-
back auf ihre Biere durch eine
international besetzte Bier-Exper-
tenjury. Und dieses Feedback be-
schrankt sich nicht auf den Finest

Beer Score, also die Bewertung in
Form einer Punktzahl. Im Zuge
der Verkostung erstellt die Jury
fiir jedes Bier eine aromatische
Beschreibung in Form eines Spin-
nennetzdiagramms, das Finest
Beer Profile. Nicht zuletzt fertigen
wir fiir jedes eingereichte Bier ein
professionelles, hochaufgel6stes
Foto an. Finest Beer Profile, Fi-
nest Beer Score sowie das Pro-
duktbild sind Bestandteil der Er-
gebnismitteilung. Im Fall einer
Aufnahme in die Finest Beer Se-

lection erhalten die Brauereien
fiir ihre siegreichen Biere zudem
das Siegel samt Punktzahl, das sie
frei verwenden kénnen.

Wolf: Ein weiterer, wichtiger
Benefit unseres Formats ist die
Publikation der siegreichen Biere.
Diese werden reichweitenstark
iiber die eigene Website, die welt-
weiten Kommunikationskanile
von Doemens sowie die Meininger
Publikationen prisentiert. Uber
die Getrinkefachpublikationen
des Meininger Verlags werden ins-

FINEST BEER
SELECTION

Die Anmeldung zur Finest Beer
Selection ist seit Ende April
freigeschaltet. Bis zum 30. Juni
2023 profitieren die Teilneh-
mer vom Friihbucherrabatt,
am 25. August 2023 endet die
Anmeldefrist fiir die Premie-
renveranstaltung.

Die eingereichten Biere werden
vom 10. bis 12. Oktober 2023
von der Expertenjury bei Doe-
mens in Grifelfing verkostet
und bewertet.

Welche Biere in die diesjdhrige
Finest Beer Selection aufge-
nommen werden, verraten die
Veranstalter bei der feierlichen
Preisverleihung am 6. Novem-
ber 2023 in Neustadt an der
Weinstrafle.

Alle Infos und Anmeldung unter:
finest-beer-selection.com

besondere die wichtigen B2B-
Kanile Getrinkehandel, Gastro-
nomie, Sommeliers und die Bar-
Branche gezielt angesprochen.
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WERTHALTIGEM WACHSTUM

HOHE UMSATZRENDITE

DESIGN MIT STARKER DIFFEREN-
ZIERUNG ZUM WETTBEWERB

NRW-FLASCHE STATT
EURO-FLASCHE

ESCHENBACHER PRIVATBRAUEREI GMBH

Eltmanner StraBe 12 - D-97483 Eltmann — Eschenbach

Fon: +49 (0) 9522 / 288 - Fax: +49 (0) 9522 / 287
E-Mail: info@eschenbacher.de

www.franzjosefhelles.de




