
SEMINARÜBERSICHT 2024 
Weitere Informationen zu den Seminaren finden Sie in unserem 
Bildungsfinder unter: doemens.org/bildungsfinder

22.01.-26.01. Praxisseminar Abfülltechnik

22.01.-26.01. + 
19.02.-23.02.

Biersommelier  
(Splitkurs)

22.01.-02.02. Absatzfinanzierung und Absatzsicherung 
durch Getränkelieferungsverträge

01.02.-02.02. Doemens Impulse 2024  
„Technologie alkoholfreie Biere –  
Der Wurm muss dem Fisch schmecken!“

05.02.-06.02. Zertifizierter Schankanlagenreiniger

07.02.-09.02. Mikrobiologische Qualitätssicherung im 
AfG-Betrieb

14.02.-16.02. Grundlehrgang Getränkeschankanlagen  
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007

27.02.-28.02. Sensorik in der Qualitätssicherung

04.03.-15.03. Biersommelier

05.03.-06.03. Rohstoff Wasser und sein Einfluss  
auf die Biersensorik

05.03.-07.03. Doemens Bierbotschafter (in Hamburg)

06.03.-08.03. Praxisseminar Mikrobiologische  
Qualitätssicherung Brauerei  
(Aufbauseminar)

11.03.-22.03. Water Sommelier (english)

13.03.-15.03. Doemens Bierbotschafter (in Bamberg)

18.03.-19.03. Gin Distilling

08.04.-10.04. Grundlehrgang Getränkeschankanlagen  
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007

08.04.-12.04. + 
03.06.-07.06.

Wassersommelier (deutsch)

11.04.-12.04. Einfluss der Hefe auf die  
Sensorik des Bieres

15.04.-16.04. Sirupraum in Theorie und Praxis

15.04.-17.04. Doemens Bierbotschafter (in Einbeck)

15.04.-19.04. Technologie der Malzbereitung 

15.04.-26.04. Biersommelier

22.04.-24.04. Bierbrauen kompakt

22.04.-24.04. + 
06.05.-08.05. + 
10.06.-12.06.

Fruchtsaft-Sommelier  
(gesplittet in 3 Module)

25.04.-26.04. Kommunikation und Rhetorik  
für Sommeliers

27.05.-07.06. Sommelier de Cervezas (español)

10.06.-14.06. + 
01.07.-05.07.

Biersommelier (Splitkurs)  
(in Berlin)

19.06.-21.06. Grundlehrgang Getränkeschankanlagen  
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007

01.07.-02.07 Absinth

09.09.-20.09. Sommelier de Agua (español)

09.09.-20.09. Beer Sommelier (english)

16.09. Aktualisierungslehrgang  
Getränkeschankanlagen  
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007

16.09.-17.09. Trappistenbiere

07.10.-11.10. Bierbrauen intensiv

07.10.-18.10. Destillat-Sommelier

07.10.-11.10. + 
04.11.-08.11.

Biersommelier  
(Splitkurs)

14.10.-25.10. Biersommelier

16.10. 59. Mälzereitechnische Arbeitstagung

21.10.-23.10. Grundlehrgang Getränkeschankanlagen   
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007

24.10.-25.10. Gärungstechnologie & Hefemanagement

28.10.-30.10. Doemens Bierbotschafter (in Bamberg)

04.11.-05.11. Zertifizierter Schankanlagenreiniger

11.11. Nachhaltigkeit in der Brauerei

14.11.-15.11. Filtration und Stabilisierung

18.11.-29.11. Water Sommelier (english)

19.11.-20.11. Praxisseminar Mikrobiologische  
Qualitätssicherung in der Brauerei 
(Grundlagen)

28.11.-29.11. Trend Sauerbiere –  
Längst nicht nur in Belgien

11.12.-13.12. Grundlehrgang Getränkeschankanlagen  
inkl. Prüfung gemäß DGUV- 
Grundsatz 310-007
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