Kosten Ansprechpartner und Bestellung u

NAHRMEDIUM NETTO Kontakt labor@doemens.org

Doemens Select-Agar (250 ml) 14,-€ Beratung/ Lukas Schappals
Bestellung Laborleitung

) Tel.: +49 89 85805-37

Doemens Select-Bouillon (250 ml) 14,- €

Doemens Select-Konzentrat (250 ml) 17,-€
Es gelten die Allgemeinen Geschdftsbedingungen der

Doemens-WP-Bouillon (250 ml) 14,- € Doemens Academy GmbH: doemens.org/agb. Doemens N a hrmedien
Weit Inf ti :

Wiorze Agar (250 ml) 14,-€ eftere informationen

Doemens Hefenachweismedium 14-€

(MYPG-CuSO,) (250 ml) ’

Doemens Bev Select Agar (250 ml) 9.-€

Doemens Bev Select Bouillon (250 ml) 9.-€

Anderungen bei Preisen vorbehalten.

Abgabeform 4 Liter in 250 mi-Flasche mit 16 Flaschen pro
Verkaufseinheit. Mindestabnahme ist eine Verkaufseinheit
von 16 Flaschen. Bei Minderbestellungen wird zusdtzlich
eine Aufwandspauschale von 15,- € berechnet.

Doemens Academy GmbH
LohenstraBe 3 / 82166 Grafelfing
Tel.: +49 89 85805-0

E-Mail: inffo@doemens.org

Stand: Januar 2024

Doemens Akademie



Rundumpaket fir mikrobiologische
Qualitatssicherung

Doemens bietet umfangreiche Dienstleistungen im
Bereich der mikrobiologischen Qualitatssicherung an.
Dazu gehoren vielfdltige Laborservices wie klassische
Mikrobiologie oder auch PCR-Analytik. N&hrmedien

runden das Angebot ab. Mit Verwendung der Doemens-

Select-N&hrmedien-Produkte zum Nachweis von bier-
schadlichen und getrénkeschéadlichen Bakterien sowie
getrdnkeschdadlichen Hefen, kaufen unsere Kunden
nicht nur ein NGhrmedium, sondern eine dazugehdrige
umfassende Dienstleistung.

Das heiBt, begleitend zum Erwerb der Ndhrmedienserie
stehen die Doemens-Laborexperten als sogenanntes
»Back-Lab" zu jeder Fragestellung kompetent beratend
zur Seite und optimieren nach dem Moftto ,,Aus der

Praxis fOr die Praxis" die Qualitatssicherung ihrer Kunden.

Dadurch werden die Produkte standig weiterentwickelt

und technologische auf den neuesten Stand gebracht -

mit validen Ergebnissen aus der Praxis!

Die Doemens Select-Nahrmedien

Die Nahrmedienserie Doemens Select ist als Agar, Bouillon

und Konzentrat verfUgbar und deckt alle brauerei- und
getr@nkerelevanten Probenarten ab. Hierdurch kénnen
filtirierbare Proben (Bier, Wasser, Limonaden, Schorlen,

Zuckersirup etc.), unfiltrierbare Proben (Hefe, Wirze, Gar-
und Lagerkellerproben sowie tribe Limonaden) und auch

Abstrichproben untersucht werden.

Die Doemens-Select-Nahrbdden unterdricken das
Wachstum von Hefen und sind in Zusammensetzung
und Bebritungsbedingungen auf den Nachweis von
bierschddigenden Keimen ausgerichtet. Harmlose
Begleitflora wird ebenfalls unterdricki.

Die Doemens-Bev-Select-N&hrmedien enthalten

die Hemmstoffe von Zitrusfrichten und sind in ihrer
Zusammensetzung und der Bebritungsbedingungen
optimal fir den Nachweis von getrankschadlichen

Keimen (Hefe, Schimmelpilze und Bakterien) ausgerichtet.

Vorteile der Doemens Nahrbéden

m Vielfdltige und -seitige Erfahrungen der
Doemens-Labor-Experten

— Umfangreiche Hilfestellungen in Form von Beratung
und weiteren tiefergehenden Analysen

Selektive und sichere Untersuchung der Proben

Speziell auf den Nachweis bier- und getrénkeschad-
licher Bakterien und getrdnkeschdadlichen Hefen und
Schimmelpilzen ausgerichtet

Bewdhrte N&hrmedien in der GetrGnkebranche

Bei Nahrmedien fUr den Bierbereich Unterdrickung
von Kulturhefen, keine falsch positiven Proben wegen
Farbumschlag durch Hefe-pH-Sturz

Alle N&hrmedien haben intensive Qualitétskontrollen
im Doemens-Labor durchlaufen

AuBerst schonende Herstellverfahren der N&dhrmedien

Anaerobe Bebritung von Membranfiltern oder Aus-
strichplatten zur Kontrolle auf bierschadliche Bakterien

Wachstum s@urebildender Bakterien
— Farbdnderung des N&hrbodens

Nd&hrlésung zur anaeroben Bebritung von
Membranfiltern, Tupferproben, Anstellhefe
und hefehaltigen Proben zur Kontrolle auf
bierschadliche Bakterien

Enthalt Antioxidationsmittel

— verschlossene Probenbehdlter mUssen zur
BebrUtung nicht separat in anaerobe Atmosphdre
gebracht werden

Unterschiedliche Verarbeitung filtrierbarer
und unfiltrierbarer (z.B. Hefe, Gartank, Lagertank,
WUrze) Proben

Wachstum sdurebildender Bakterien
— Farbdnderung der Boullion

Ndahrlésung zur anaeroben Bebritung von Hefe/
hefehaltigen Bierproben zur Kontrolle auf
biersch&dliche Bakterien

Unterschiedliche Verarbeitung unfiltrierbarer Proben
(Gar-/Lagertank, Fertigprodukte wie WeiBbier,
Zwicklbier) bzw. Wirzeproben

N&hrldsung zur Bebritung von Wischproben aus der
Brauereiproduktion zur Kontrolle des Hygienestatus
der Produktion

Wachstum séurebildender Bakterien
— Farbdnderung der Boullion

N&hrlésung zur Bebritung von Membranfiltern oder
Ausstrichplatten zur Kontrolle auf Nicht-Brauereihefen

Wachstum kupfersulfat-resistenter Hefen, wie Nicht-
Saccharomyces-Fremdhefen, Saccharomyces
diastaticus und einigen Weinhefen

Aerobe und anaerobe Bebritung von Membranfiltern,
GuBplatten oder Aussstrichplatten zur Kontrolle auf
getrénkeschadliche Mikroorganismen

Wachstum von getfrénkerelevanten Hefen,
Schimmelpilzen und sduretoleranten Bakterien

N&hrldsung zur Bebritung von Membranfiltern,
Tupferproben und FlUssiganreicherungen zur
Kontrolle auf getrénkeschadliche Mikroorganismen

Wachstum von getrénkerelevanten Hefen,
Schimmelpilzen und s@uretoleranten Bakterien



