Buhne frei fur
Biersommeliers!

Seit Uber 20 Jahren gibt es
die Ausbildung zum Bier-
sommelier, seit 20 Jahren
den Verband der Biersom-
meliers. Als Biersommelier
liegt uns der Biermarkt am
Herzen, immer auf der Su-
che nach dem passenden
Bier fUr die unterschiedlichen Anspriiche
der Konsumenten. Das Konsumverhalten
andert sich und als Biersommelier muss
man darauf reagieren. Vor einigen Jahren
wahrend der Craft-Bier-Welle war es leicht
Biersommelier zu sein, Vielfalt war gefragt
und wollte erklart werden. Aktuell scheint
sensorische Vielfalt in den Hintergrund zu
rucken und gerade dann sind gut ausgebil-
dete Biersommeliers gefragt, um die ,,ge-
schmacklichen Schatze“, die der Biermarkt
bietet, ans Licht zu bringen.

Hell erleuchtet war auch die Bihne der
Weltmeisterschaft der Biersommeliers zur
Eroffnung der drinktec im September 2025.
Die mediale Aufmerksamkeit bereits in
den Vorbereitungen zur Weltmeisterschaft
war enorm. Experten trainierten ihre Sin-
ne, um fir die Blindverkostungen perfekt
vorbereitet zu sein. Prasentationen vor Pu-
blikum wurde gelibt, um Aufmerksamkeit
und Spannungsbogen vom Glas bis zu den
Gasten zu bringen. Am besten gelungen ist
das den Niederlanden mit Platz 1 und 2.
Léon Rodenburg wurde verdient der neue
Champion, Dennis Kort kam auf den zwei-
ten Platz, der Osterreicher Oliver Klammer
wurde Dritter.

Das Interesse seitens Presse und Medien
war dieses Jahr so groB3, dass wir die un-
terschiedlichen Kamera-Teams im Raum
koordinieren mussten. Der Livestream
aus drei Kameraperspektiven auf unse-
rem Youtube-Kanal gab einen eindrucks-
vollen Einblick auf das Event und auf die
Buihne, die wir unserem Kulturgut Bier ge-
boten haben.

Es ist Zeit, Danke zu sagen: Danke an alle
Biersommeliers, die Teil dieser imposan-
ten Weltmeisterschaft waren, Danke an
alle Unterstutzer und Sponsoren und Dan-
ke an die Brauer-Verbande. Besonders
hervorheben mdchte ich das Bierland Os-
terreich, das Gastgeber der nachsten Welt-
meisterschaft 2027 ist. Wir haben groRar-
tige Brauereien mit einzigartigen Bieren,
die Biersommeliers setzen diese ins Ram-
penlicht, Spot an!
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drinktec 2025:

Besuchermagnet Doemens-Stand

Mit mehr als 58,000 Fachbesuchern aus
164 Landern und Uber 1100 Ausstellern
aus 68 Nationen hat die drinktec erneut
ihre Rolle als weltweit fiihrende Platt-
form flir Technologien, Trends und Lo6-
sungen bestatigt. Das Feedback war
auch von Doemens-Seite aulerst po-
sitiv:inspirierende Diskussionen, wert-
volle Kontakte und ein starkes Wir-Ge-
fihl lasst Doemens optimistisch in die
Zukunft blicken.

Das Doemens-Team war breit aufge-
stellt und konnte so den vielen Anfra-
gen nachkommen. Zahlreiche Besucher
aus dem In- und Ausland kamen zum
Stand 502 in Halle C3. Es waren viele
neue Kontakte darunter, die sich Gber
das Leistungsspektrum informierten.
Das Interesse war sehr grof3 an den
verschiedenen Weiterbildungen im
Getrankebereich, aber auch Beratun-
gen und Labordienstleistungen wur-
den stark nachgefragt.

Die verschiedenen Kaltgetranke (u.a.
Leichtes Helles, hopfiges WeiRbier) aus
unserer Lehr-und Versuchsbrauerei wur-
den sensorisch klasse bewertet, ebenso

die beiden Cola-Mix-Produkte im Alpin
und Italian Bitter Style. Dies war wieder
einmal Indiz fir Innovationsreichtum
und Kompetenz bei Produktentwicklun-
gen. Fazit: Finf Tage voller Networking
und intensivem Austausch liegen hin-
ter dem Doemens-Team - Doemens ist
mehr als gut aufgestellt in der nationa-
len und internationalen Getrankebran-
che, das wird man auch bei der nachs-
ten drinktec 2028 sehen ...
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Léon Rodenburg aus den Niederlanden ist
neuer Weltmeister der Biersommeliers
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8TH WORLD CHAMPIONQ OF BEER SOMMELIERS
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Léon Rodenburg (Bildmitte) mit dem Zweitplatzierten Dennis Kort (re.) und dem
Drittplatzierten Oliver Klamminger

Es war ein Kopf-an-Kopf-Rennen: Léon
Rodenburg aus den Niederlanden
Uberzeugte am 14. September 2025
in Munchen mit herausragender Blh-
nenprasenz sowie exzellenten kommu-
nikativen und sensorischen Fahigkeiten
- und wurde damit zum achten Welt-
meister der Biersommeliers gekront.
Zweiter wurde Dennis Kort, ebenfalls
aus den Niederlanden, der dritte Platz
ging an den Osterreicher Oliver Klam-
minger.

Zur Weltmeisterschaft 2025 reisten
93 Biersommeliers aus 18 Nationen
und vier Kontinenten nach Minchen,
um den Besten der Besten zu ermit-
teln. Schon friih zeigte sich: Uber Sieg
und Niederlage wiirden Nuancen ent-
scheiden, denn die Leistungsdichte
war enorm hoch. Der Wettbewerb be-
gann am 13. September 2025 bei Do-
emens mit zwei Vorrunden (Erken-
nen von Bierflavours und Bierstilen)
und setzte sich am nachsten Tag am
Minchner Messegelande mit Halbfi-
nale und Finale fort.

Die zehn besten Teilnehmer aus finf
Landern qualifizierten sich fir das
Halbfinale mit K.-o.-System, aus dem
die sechs Besten ins grofe Finale einzo-
gen. Im proppenvollen Saal sorgte das
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Publikum fir eine fantastische Stim-
mung. Eine hochkaratige Jury, beste-
hend aus ehemaligen Biersommelier-
Weltmeistern, bewertete die Finalisten
anhand klarer Kriterien: sensorische
Beurteilung des Bieres, fundiertes Hin-
tergrundwissen (Storytelling), passen-
de Food-Pairings sowie die Gesamtper-
formance auf der Bihne.

Jeder Finalist erhielt ein verdecktes
Bier zugelost. Die Herausforderung be-
stand darin, dieses Bier kompetent und
spannend in Szene zu setzen - inklusive
sensorischer Beschreibung und rotem
Faden in der Prasentation. In einem pa-
ckenden Finale setzte sich schlieBlich
Léon Rodenburg aus den Niederlanden
verdient durch. Es gelang ihm am ein-
drucksvollsten, Jury und Publikum mit
profundem Wissen Uber das La Trappe
Tripel, gepaart mit Prasentationskunst
und Emotion, zu begeistern.

Fazit: Ein Event der Superlative mit ho-
her Internationalitat und bestens vor-
bereiteten Biersommeliers. Es ist zwar
ein Wettkampf, dieser war aber gepragt
von einer immensen Freundschaft tber
Grenzen hinweg! Das Doemens-Team
freut sich schon auf die nachste Welt-
meisterschaft, die 2027 in Osterreich
stattfinden wird.

DOEMENS-FLASH

] Doemens-Seminare

Ausbildung zum Destillat-Sommelier
10. bis 21. November 2025

Grundlagenseminar Mikrobiologische
Qualitdtssicherung in der Brauerei
13. bis 14. November 2025

Getrankelieferungsrecht
17. bis 28. November 2025

Zertifizierter Schankanlagenreiniger
08. bis 09. Dezember 2025

Technologie der Wiirzebereitung
27. bis 28. November 2025

Doemens Impulse 2026
Impulse-Thema: ,Mut zum Morgen:
Erfolgsfaktoren fur Brauer von Morgen®
29. bis 30. Januar 2026

Praxisseminar Abfiilltechnik
02. bis 06. Februar 2026

Zertifizierter Brauerei Sensorik Manager
16. bis 18. Marz 2026 (Block 1)
15. bis 17. April 2026 (Block 2)

Mikrobiologische Qualitatssicherung
in der Brauerei (Aufbauseminar)
18. bis 20. Marz 2026

Technologie der Malzbereitung
13. bis 17. April 2026

Weitere Informationen zu unseren
Seminaren unter https://doemens.org/
bildungsfinder
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