Ein wechselvolles,
spannendes,
erfolgreiches Jahr 2025

Das Jahr 2025 war ereignis-
reich -und das, obwohl vie-
le fragten, was wir eigent-
lich tun, sobald der Neubau
fertig ist. Seine Bedeutung
flr unsere Arbeit, unsere
Kundinnen und Kunden und
flr Doemens insgesamt ist
sehrwichtig. Und das ist auch gerade in Zei-
ten, in denen wir ein volles Haus haben, es
funktioniert und alles das, was wir an Aus-
stattung und Technik anbieten konnen ist
state-of-the-art.

Mit Spannung haben wir auf den Herbst
geblickt und uns gefragt, wie sich die An-
meldezahlen fir die Getrankeweiterbil-
dungen entwickeln wirden. Andere Insti-
tutionen verzeichneten Ruckgange, doch
Doemens bleibt stabil. Die Studierenden-
zahlen sind hoch, und unsere Absolventin-
nen und Absolventen sind weiterhin sehr
gefragt. Flexibilitat ist notig, doch wer offen
flr regionale Veranderungen und verwand-
te Branchen ist, findet zahlreiche Chancen.
Die Marke ,,Doemensianer* steht fur Quali-
tat-und unsere Weiterbildungen gelten als
besonders effizient.

Sehr erfolgreich verlaufen sind auch die Be-
ratungen sowie die vielfaltigen Moglichkei-
ten im neuen Technikum. Industriepartner
wollen Produkte entwickeln, wollen speziel-
le Getranke entwickeln und abfllen, die da-
nach in Verbraucherpanels getestet werden.
Stabil ist auch die Genussakademie. Es wer-
den neue Vermarktungsansatze entwickelt
und die Weltmeisterschaft der Biersomme-
liers im September war ein Highlight. Auch
international gibt es viel zu tun: Das Konzept
der World Brewing Academy mit dem Siebel
Institute steht, doch neue US-Visa-Regelun-
gen erfordern Anpassungen.

Damit schauen wir auf das neue Jahr. Die
Branche bleibt im Umbruch, neue Weiter-
bildungsansatze werden notwendig sein.
Das fallt nicht vom Himmel - doch die Er-
folge bestatigen unseren Weg. Ein herzli-
ches Danke an unsere treuen Kundinnen
und Kunden sowie an alle Kolleginnen und
Kollegen, die engagiert und jederzeit bereit
sind, eine Schippe draufzulegen. Jetzt freu-
en wir uns auf eine kurze Pause - und auf
2026. Es lauft bei Doemens.
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Dr. Werner GloBner
Geschaftsfiihrer Doemens

Neues Maischbad fur Doemens-Labor

Dank der groRartigen Unterstutzung
des Bund der Doemensianer verfligt
das Doemens Labor nun tber ein neu-
es Maischbad der Firma Thiemt. Ne-
ben den standardisierten Maischver-
fahren Hartong und Kongress sind auch
individuelle Verfahren bei Temperatu-
ren im Bereich von 20 bis 80 ° Celsius
maoglich. Das Gerat verfligt Giber ein pro-
grammierbares Rihrwerk fiir bis zu acht
Proben. Die Bedienung erfolgt Uber ein
integriertes Touch-Panel mit einer An-
wahl von sechs Programmen.

,Das Maischbad der Firma Thiemt ist
durch eine hohe Badumwalzung ge-
kennzeichnet, was eine Homogenitat
in allen Probenkammern hervorruft.
Die individuelle Programmierung und
die umfangreichen Konfigurationsmaog-
lichkeiten lassen keine Wiinsche offen.
Das neue Gerdt eignet sich optimal fur

den Wissenstransfer im Rahmen des
CTA-Unterrichts der Braumeister-Wei-
terbildungen“ betont Michael Krutel,
CTA-Dozent.

Vielen Dank an den Bund der Doemen-
sianer: ein groRartiger Support fur un-
sere Weiterbildungen, aus der Praxis
fur die Praxis!

Praxisseminar Abfulltechnik -
komplexe Prozesse besser verstehen

Das konsequent auf die Praxis ausge-
richtete Seminar (2. bis 6. Februar 2026)
bietet einen Uberblick zu den komple-
xen Prozessen der Abfillung von Ge-
tranken. Die Themen umfassen Anfor-
derungen an das Verpackungsmaterial,
Behandlungsmethoden im Umfeld des
Abflllens, Gebindereinigung, Gebinde-
inspektion, Abflillung, VerschlieRen, Eti-
kettiererung und Verpackung. Darlber
hinaus werden verschiedene Gebinde-
formen behandelt.

Begleitend zu den theoretischen Inhal-
ten liegt der Schwerpunkt dieses Se-
minars auf der Praxis. Dazu bietet das
Doemens-Technikum fir die Seminar-
teilnehmer eine hervorragende Grund-
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lage zum besseren Verstandnis der
Technik und zugleich eine fundierte,
praktische Orientierung.

Das Seminar richtet sich insbesondere
an Mitarbeiter von Getrankeunterneh-
men mit wenig Vorkenntnissen in der
Abfllltechnik. Angesprochen sind zu-
dem Brauer, Braumeister, Getrankebe-
triebsmeister und Maschinenbediener,
die ihr Wissen rund um Abfilltechnik
nach dem neuesten Stand der Technik
auffrischen wollen.

Weitere Informationen: https://doe-
mens.org/aktuelles/weiterbildung/
seminar-praxisseminar-abfuelltech-
nik-2026/
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Foto: Verband Diplom Biersommeliers

Jens Luckart neu im Prasidium des Verbandes
der Diplom Biersommeliers

Im Rahmen der Jahreshauptversamm-
lung des Verbandes der Diplom Biersom-
meliers in Basel kam es auch zu einem
personellen Wechsel im Prasidium. Dr.
Wolfgang Stempfl, der 2005 den Verband
mitgriindete und dem Prasidium unun-
terbrochen angehorte, verabschiedete
sich aus dem Prasidium und wurde zum
Ehrenmitglied ernannt. Sein Nachfolger
ist Jens Luckart, Leiter der Doemens Ge-
nussakademie, der nun den Verbandsbe-
reich ,Weiterbildungen“ verantwortet.

Damit ist kunftig der enge Austausch
zwischen der Biersommelier-Ausbil-
dungsstatte und dem Verband gewahr-
leistet und kann effizient fortgefihrt
werden. Jens Luckart ist seit 2012 Mit-
glied im Verband und freut sich auf sei-
ne neuen Aufgaben: ,,Die Zusammen-
arbeit und der Austausch zwischen
Verband und Ausbildungsort sind wich-
tig, um sich gegenseitig weiterzuentwi-
ckeln und die Biersommelierbewegung
weiter auszubauen.”

Das Prasidium des Verbandes der Diplom Biersommeliers: v.l. Jens Zimmermann
(Arbeitsbereich Sektionen), Jens Luckart (Arbeitsbereich Weiterbildung der
Mitglieder), Martina Trottmann (Vize-Prasidentin), Sabine Gamper (Schatzmeisterin),
Klaus Artmann (Prdsident) und Dr. Markus Fohr (Pressesprecher)

Doemens & Partners @ drinktec

Gemeinsam mit den Partnern Anton
Paar, Lallemand Brewing, FIB beer sys-
tems, Lanxess, Siebel Institute und
World Brewing Academy hat Doemens
wichtige Kunden zu einem After-Messe-
Abend in das neue Doemens-Gebaude
eingeladen. Zum ersten Mal veranstal-
tete Doemens im Rahmen der drinktec
ein solches Event. In den Raumlichkei-
ten der Doemens Akademie hielten die
Unternehmen ,,Breakout sessions“ ab,
die in den Doemens Technikumsanlagen
veranschaulicht und vertieft wurden.

Uber 70 Teilnehmer zeigten sich be-
eindruckt von dieser einzigarten Net-
working-Maglichkeit, die durch inter-
essante Vortrage und einem intensiven
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Austausch flankiert wurden. Eine span-
nende Fihrung durch die ,,Doemens-
Welt“ mit Seminar- und Schulungsrau-
men sowie den Technikumsanlagen
inklusive Labore rundete die Premiere
von ,,Doemens & Partners @ drinktec*
gelungen ab.
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DOEMENS-FLASH

¥.J Doemens-Seminare

Doemens Impulse

Mut zum Morgen: Erfolgsfaktoren fir
Brauer von Morgen

29. bis 30. Januar 2026

Praxisseminar Abfiilltechnik
02. bis 06. Februar 2026

Zertifizierter Brauerei Sensorik Manager
16. bis 18. Marz 2026 (Block 1)
15. bis 17. April 2026 (Block 2)

Mikrobiologische Qualitatssicherung
in der Brauerei (Aufbauseminar)
18. bis 20. Marz 2026

Technologie der Malzbereitung
13. bis 17. April 2026

Weitere Informationen zu unseren
Seminaren unter https://doemens.org/
bildungsfinder

¥ Doemens unterstiitzt
Braukunstwelt
von Maisel

Nach dem Motto ,,4 Zutaten, 1000 Moglich-
keiten“ wird in der ,,Braukunstwelt“ von
Maisel & Friends an interaktiven Stationen
erlebbar gemacht, wie Brauer aus den vier
Rohstoffen eine unglaubliche Vielfalt an
Aromen und Bieren erschaffen kdnnen.
Dabei werden Wasser, Malz, Hopfen und
Hefe an verschiedenen Stationen anschau-
lich prasentiert. Fachkundige Unterstiit-
zung zum Rohstoff Wasser steuerten dabei
Marlene Speck-Waller und Dr. Peter Schropp
von der Doemens Akademie bei.
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Vv.l. Das Doemens-Team um Marlene Speck-

Waller, Dr. Werner GloBner (li,) und Dr. Peter
Schropp (re.) mit Jeff Maisel, Maisel & Friends
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