Prozesse im Griff

Die Welt verandert sich -
und das ziemlich schnell.
Einer der wichtigsten
Treiber ist die Digitali-
sierung, die mittlerweile
alle Bereiche pragt. Be-

. sonders sichtbar wird das
auch in der Produktion - vom kleinen
Handwerksbetrieb bis zur GroBbrauerei.

In modernen Brauereien und Getranke-
betrieben arbeiten heute immer mehr
automatisierte und digital vernetzte
Anlagen. Prozessleitsysteme und indus-
trielle Kommunikationslésungen sorgen
dafiir, dass Herstellungsprozesse effizi-
ent, stabil und reproduzierbar ablaufen.
Neben fundiertem Prozesswissen wird
deshalb auch der sichere Umgang mit
komplexen Anlagen zunehmend wich-
tiger.

Damit steigen auch die Anforderungen
an die Fachkrafte in den Betrieben. Die
Erfahrung eines Braumeisters bleibt na-
turlich unverzichtbar - gleichzeitig gilt
aber mehr denn je: ,Was man nicht mes-
sen kann, kann man nicht verbessern.“

Mit dem neuen Kurs ,Steuerungstech-
niker” bietet Doemens ein praxisnahes
Ausbildungsprogramm an, das genau
hier ansetzt. Ziel ist es, technisches Ver-
standnis zu vertiefen und die Zusam-
menhange moderner Produktionsanla-
gen besser zu verstehen. Unterstitzt
wird Doemens dabei von renommierten
Unternehmen aus der Branche, insbe-
sondere aus den Bereichen Automati-
sierung sowie Mess-, Steuer- und Re-
geltechnik.

Ein besonderer Schwerpunkt liegt auf
dem Verstandnis technischer Ablaufe
im Anlagenbetrieb sowie auf der Ana-
lyse typischer Fehlerbilder und Stérun-
gen. Ziel ist es, Fachkrafte in die Lage
zu versetzen, Prozesse besser zu beur-
teilen und steuerungstechnische Frage-
stellungen fundiert zu analysieren. So
konnen sie als kompetente Schnittstel-
le zwischen Produktion, Technik und An-
lagenlieferanten agieren.

Los geht es im November 2026. Ich freue
mich schon auf Ihr Interesse und lhr
Feedback!
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Doemens startet Ausbildung zum

Steuerungstechniker

Die Getrankeproduktion ist heute starker denn je von automatisierten
und digital vernetzten Anlagen gepragt. Sensoren, Ventile, Antriebe,
Steuerungen und Prozessleitsysteme greifen eng ineinander und bilden
die Grundlage fiir effiziente, sichere und reproduzierbare Herstellungs-
prozesse. Gleichzeitig steigen die Anforderungen an Fachkrafte, die die-
se komplexen Systeme verstehen, analysieren und im Betrieb zuverlas-

sig betreuen kénnen.

»Prozesse verstehen, Anlagen beherr-
schen*: Mit dem ,,Steuerungstechni-
ker in der Getrankeindustrie“ bietet
die Doemens Akademie ein praxisna-
hes Ausbildungsprogramm, das ge-
zielt auf diese Anforderungen zuge-
schnitten ist.

Im Basismodul erwerben die Teilneh-
mer ein fundiertes Verstandnis der
Steuerungs- und Automatisierungs-
technik moderner Produktionsanla-
gen. Behandelt werden unter anderem
verfahrenstechnische FlieBschemen,
elektrotechnische Grundlagen, Senso-
ren, Aktoren und Antriebstechnik sowie
industrielle Kommunikationssysteme.
Dartiber hinaus lernen die Teilnehmer,
wie einzelne Anlagensteuerungen auf-
gebaut sind und wie sie in Ubergeord-
nete Automatisierungs- und Leitsyste-
me integriert werden.

Ein besonderer Fokus liegt auf dem Ver-
standnis technischer Zusammenhange
im Anlagenbetrieb sowie auf der Ana-
lyse typischer Fehlerbilder und Stérun-

gen. Ziel der Ausbildung ist es, Fach-
krafte zu befahigen, Prozesse besser
zu beurteilen, steuerungstechnische
Fragestellungen fundiert zu analysie-
ren und als kompetente Ansprechpart-
ner zwischen Produktion, Technik und
Anlagenlieferanten zu agieren.

Das Basismodul umfasst insgesamt
18 Kurstage, die sich Uber rund drei-
einhalb Wochen verteilen. Die Ausbil-
dung findet in mehreren Blocken zwi-
schen November 2026 und Januar 2027
an der Doemens Akademie in Grafel-
fing statt.

Das Programm richtet sich an Fach-
krafte aus der Brau- und Getran-
kebranche, die ihr technisches
Verstandnis fur automatisierte Pro-
duktionsanlagen vertiefen und ihre
Rolle im Zusammenspiel moderner
Prozess- und Automatisierungstech-
nik starken mochten.

https://doemens.org/aktuelles/weiter-
bildung/seminar-steuerungstechniker/
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Ferdinand Gutsch, Doemens-Dozent mit Schwerpunkt Maschinentechnik
sowie Steuerungs- und Automatisierungstechnik, wird die Ausbildung zum
Steuerungstechniker federfiihrend begleiten.
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Impulstag alkoholfrei bei Hachenburger

Die Westerwald-Brauerei hat Ende Feb-
ruarzum Impulstag ,,Alkoholfrei - Chan-
cen, Markte, Maglichkeiten“ nach Ha-
chenburg eingeladen. Vertreter aus
Handel, Gastronomie und Vertrieb dis-
kutierten dort die wachsende Bedeu-
tung alkoholfreier Getranke. Lukas
Schappals, Mitglied der Geschaftslei-
tung der Doemens Akademie, beleuch-
tete in seinem Vortrag ,,Alkoholfrei neu
denken - Qualitat, Technologie und
Genuss“ alkoholfreie Biere aus tech-
nischer und sensorischer Perspektive

anhand ausgewahlter alkoholfreier Ha-
chenburger Spezialitaten.

Dabei wurde deutlich, dass gerade das
Know-how aus Technik und Sensorik
entscheidend ist. Mit eigener Entalko-
holisierungsanlage, Spezialhefen aus
der Doemens-Hefebank sowie senso-
rischer Expertise kann Doemens Brau-
ereien dabei effektiv unterstltzen,
alkoholfreie Biere auch mit tGiberschau-
barem Aufwand qualitativ hochwertig
zu produzieren.

Lukas Schappals be-
tont: ,Alkoholfreie Biere
entwickeln sich zuneh-
mend zu einer eigen-
standigen Genusskate-
gorie - mit wachsender
Bedeutung fur Sorti-
ment, Profilierung und
Gastronomie. Die Wes-
terwald-Brauerei hat
diesen Trend friihzei-
tig erkannt und punk-
tet mit ihren alkohol-
freien Produkten“.

Foto: Westerwald-Brauerei/Fotostudio Roder-Moldenhauer

Hopsteiner und Doemens bauen

Zusammenarbeit aus

Die Doemens Akademie freut sich, die
Zusammenarbeit mit Hopsteiner wei-
ter auszubauen. In einem gemeinsa-
men Treffen mit Michael GeiRer (Sa-
les Manager) und Chris Heinze (Senior
Marketing and Sales Manager) wurden
zentrale Eckpunkte der Partnerschaft
konkretisiert.

Hopsteiner engagiert sich weiterhin in
der Finest Beer Selection und will sich
kiinftig noch starker als Unterstitzer
einbringen. Zudem tritt das Unterneh-
men erstmals als Sponsor der am 12.
September 2026 stattfindenden Deut-
schen Meisterschaft der Biersomme-
liers auf. Zudem wird der Hopfenliefe-
rant die ndchste Weltmeisterschaft der
Biersommeliers im Herbst 2027 in Os-
terreich als Hauptsponsor begleiten.

Ein weiterer Meilenstein ist die Einbin-
dungvon Hopsteiner als Partner im Ins-
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titute of Masters of Beer (IMB) ab 2027.
Mit dieser starken Partnerschaft nach
dem Motto ,,Beste Hopfenkompetenz
fur erstklassige Biererlebnisse® setzen
beide Unternehmen gemeinsam neue
Impulse fiir die Branche und freuen sich
auf eine erfolgreiche Zusammenarbeit.

Foto: Doemens

Starke Partner: (v.l.) Dr. Werner GloBner,
Doemens, Michael GeiBer, Hopsteiner,
Chris Heinze, Hopsteiner, und Jens
Luckart, Doemens

DOEMENS-FLASH

¥ Finest Beer Selection

Die Anmeldung zur Finest Beer Selection
ist noch bis zum 29. April 2026 mdglich.

Lassen Sie Ihre Biere nach einem trans-
parenten BewertungsmaRstab professio-
nell beurteilen - und sichern Sie sich das
Siegel, das lhr Bier verdient!
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https://finest-beer-selection.com/de

¥.J Doemens-Seminare

Grundlehrgang Getrankeschankanlagen

Zusatzkurs:
6. bis 8. Mai 2026

Destillat-Sommelier
13. bis 24. Juli 2026

Zweiwochige Ausbildung: fundiert, senso-
risch gescharft und praxisnah. Ein Kurs fur
Spirituosen-Profis aus Gastronomie, Han-
del, Destillerien sowie flir ambitionierte
GenieRer, die ihre Leidenschaft professio-
nalisieren mochten. Lernen Sie die Destilla-
te in ihrer Einzigartigkeit naher kennen!

Alle Seminarangebote finden Sie unter
https://doemens.org/bildungsfinder/
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