Von Spirituosen
zu Firmenevents mit
Genuss!

Die Getrankebranche er-
lebt einen bemerkenswer-
ten Wandel: So entwickeln
sich beispielsweise Alko-
holfreie Spirituosen vom
Nischenprodukt zur ernst-
zunehmenden Kategorie. Doch mit dem
Marktwachstum ergeben sich auch immer
mehr Fragen - rechtliche, technologische
und sensorische. Genau hier setzt unser
zweitagiges Fachseminar ,Alkoholfreie
Spirituosen“ im November bei Doemens
an. Wir beleuchten die alkoholfreie Spiri-
tuose aus allen relevanten Blickwinkeln:
Darf man diese Produkte Uberhaupt so
nennen? Welche rechtlichen Rahmen-
bedingungen gelten fiir Bezeichnung und
Aufmachung? Oder: Was muss man bei der
Wahl der Flaschenform beachten?

Technologisch bietet diese Getranke-
kategorie faszinierende Maglichkeiten -
von der Destillation und anschlieBen-
den Entalkoholisierung bis hin zu innova-
tiven Extraktionsverfahren. Jede Methode
bringt eigene sensorische Charakte-ris-
tika mit sich, die wir nicht nur theo-
retisch erdrtern, sondern in begleiten-
den Verkostungen erfahrbar machen.
Denn was nutzt das beste Herstel-lungs-
verfahren, wenn das Produkt im Glas
nicht Gberzeugt? Ein weiterer Schwer-
punkt liegt auf der mikrobiologischen
Stabilitat. Ohne den konservierenden
Effekt des Alkohols stellen sich ganz
neue Herausforderungen - Herausfor-de-
rungen, fir die unsere Referenten praxi-
serprobte Lésungen prasentieren.

Apropos Praxis: Doemens betreibt seit
Kurzem eine Kleinbrauanlage im 100-
Liter-MaRstab. Primar dient sie internen
Versuchen und Rezeptentwicklungen.
Doch sie steht auch externen Interessen-
ten offen - als aulRergewohnliches Ge-
nuss-event fur Unternehmen. Ob gemein-
sames Bierbrauen, Brennen auf unserer
Klein-brennanlage oder eine genussvol-
le Ver-kostung mit Kase und handwerkli-
chen Bieren: Wir schaffen Erlebnisse, die
Teams verbinden und Wissen vermitteln.
Alle Informationen zu unseren Genuss-
bzw. Firmenevents finden Sie unter ge-
nuss-events-munich.de.

Wir freuen uns auf den fachlichen und
emotionalen Austausch - im Seminar und
auch am Sudkessel, Ihr
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Jens Luckart
Leiter Doemens Genussakademie

Brauwissen zum Anfassen: Premiere im
Praxisworkshop, Vorreiter flr Firmenevents

Ende April war es so weit: der
erste Einsatz unserer 100-Liter-
Kleinbrauanlage. Beim ausgebuchten
dreitagigen Praxisworkshop Bierbrauen
fuhrte unser Oliver Wesseloh die
wissbegierigen Teilnehmer in die
Grundlagen der Bierherstellung ein,
inklusive Rohstoffe und Bierstile. Am
zweiten Tag folgte das Highlight: ein
gemeinsamer Sud - vom Schroten,
Maischen und Ablautern bis zum
Wourzekochen. Am dritten Tag lag der
Fokus auf Garung und Lagerung sowie
auf Qualitatssicherung.

Das Feedback war stark: Heimbrauer,
Nanobrauer sowie Fachleute aus
Gastronomie und Hotellerie aus
Deutschland, Osterreich und der
Schweiz nutzten die Chance, noch
mehr Bierbegeisterung mitzunehmen,

Wertschatzung fir Bier zu entfachen
und das Bierwissen auszubauen.

Fur Oliver Wesseloh war die Premiere
ein voller Erfolg - und zugleich die
ideale Basis fur kiinftige Firmenevents
(https://genuss-events-munich.de/), bei
denen die Teams Brauen und Sensorik
hautnah erleben konnen.

Erweiterung der Entalkoholisierungsanlage

im Doemens-Technikum

Seit dem Doemens-Neubau ist unser
Technikum mit einer von GEA bereit-
gestellten Entalkoholisierungsanla-
ge ausgestattet, die auf dem Aroma-
Plus-Verfahren mittels Umkehros-
mose basiert. Nunwurde dieseinZusam-
menarbeit mit GEA durch eine leistungs-
starke zusatzliche Membran erweitert.
Mit einer Verfuinffachung der Filtra-
tionsflache wird eine deutlich effizi-
entere VerarbeitunggroRerer Chargenbei
gleichbleibend hoher Produktqualitat
ermoglicht.

Ergdnzende Modifikationen (u.a. Verroh-
rung), umgesetzt mit unserem weiteren
Partner Ullrich Anlagenbau, optimieren
zusatzlich den Anlagenbetrieb auf Basis
praktischer Erfahrungen. Neben der
Herstellung alkoholfreier Biere (bis 0,0
% vol.) eroffnet die Erweiterung auch
neue Perspektiven fir Anwendungen
im Wein- und Spirituosenbereich.

Ein herzliches Dankeschdn an die
Firmen GEA und Ullrich Anlagenbau
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»,Die steigende Nachfrage zeigt

klar: alkoholfreie Produkte sind ein
zukunftsweisendes Segment - und
wir sind technologisch bestens darauf
vorbereitet!, weil3 Lukas Schappals,
Leiter des Geschéftsbereiches
»Beratung, Labore und Technikum®,

flr die erneute Unterstltzung unseres
Technikums.
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Braukunst auf hochstem Niveau: Doemens

fordert Nachwuchs

Der beste Brauerlehrling aus Sud-
bayern bzw. Miinchen kommt von der
Schlossbrauerei Sandersdorf: Johannes
GrieRer setzte sich im Finale der Sud-
bayerischen und Munchner Meister-
schaften gegen neun Mitstreiter durch.
Aufgabe war es, nach Vorgaben der Be-

Foto: Doemens

Lukas Schappals (re.) mit
Johannes Grie3er

Bund der Doemensianer:

rufsschule Miinchen ein helles Export-
bier zu brauen.

Bewertet wurden die theoretische Aus-
arbeitung, die praktische Durchfiihrung
sowie das Verkostungsergebnis durch
eine Fachjury, zu der auch Lukas Schap-
pals von der Doemens Akademie ge-
horte. ,Zwischen dem ersten und dem
zehnten Platz lagen bei den Verkos-
tungsergebnissen gerade einmal sechs
Prozent“, betont Schappals die durchge-
hend hohe Qualitat der Biere.

Die Doemens Akademie engagiert
sich traditionell bei der Meisterschaft
- sowohl als Jurymitglied als auch als
Sponsor. Als Sieger der Stidbayerischen
Meisterschaft erhielt Johannes GrieRer
ein Stipendium in HOohe von 2.000
Euro fir die Weiterbildung zum Brau-
und Malzmeister bzw. zum Brau-
und Getranketechnologen. Doemens
gratuliert herzlich!

Sektion Sudbayern bei Kuchlbauer

Mitte April fand das 47. Treffen der
Sektion Sudbayern des Bundes der
Doemensianer auf Einladung der Brau-
erei Kuchlbauer in Abensberg statt. Die
im Stil von Friedensreich Hundertwas-
ser gestaltete Brauerei bot dabei ei-
nen besonderen Rahmen, der Kunst
und Braukultur eindrucksvoll verbin-
det. Der Sektionsobmann Nico Beller
und Lennart Stiefel, Prasidiumsmit-
glied des Bundes der Doemensianer,
begriiBten zahlreiche Teilnehmer, da-
runter auch Lukas Schappals von der
Doemens Geschaftsleitung.

Das Programm umfasste eine ausfihr-
liche Brauereiftihrung mit tiefen Einbli-
cken in Produktion und abgeschlossenen
Mordernisierungsprojekten. Fachvor-
trage der Firmen Muhlbauer Maschi-
nenbau und Profipack beleuchteten
aktuelle L6sungen in den Bereichen Ver-
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packungs- und Palettiertechnik. Beide
Unternehmen prasentierten praxisnahe
Anwendungen, die auch vor Ort im Ein-
satz zu sehen waren.

Den Abschluss bildete ein gemeinsames
Abendessen im Brauereigasthof, das
Raum fur fachlichen Austausch bot.
Besonderer Dank gilt den beteiligten
Unternehmen sowie der Brauerei
Kuchlbauer fir die Einblicke und die
Gastfreundschaft.
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DOEMENS-FLASH

¥.J Doemens-Seminare

Alkoholfreie Spirituosen
26. bis 27. November 2026

Ein Trendsegment ist im Aufbruch:
Veranderte Konsumgewohnheiten,

neue Zielgruppen und steigende
Qualitatsanspriche treiben die Entwicklung
innovativer alkoholfreier Produkte voran.
Das Seminar ,Alkoholfreie Spirituosen*
gibt fundierte Einblicke in Rohstoffe,
Herstellungsverfahren und sensorische
Anforderungen. Ziel ist es, alkoholfreie
Spirituosen ganzheitlich zu verstehen - von
der Rezepturentwicklung bis zur Bewertung
- und dieses Wissen gezielt im eigenen
Betrieb anzuwenden.

FJ Ssommelier-
Ausbildung
Wassersommelier-Kurs im neuen Format

Die seit 2011 etablierte Ausbildung zum
Wassersommelier wird kiinftig in einem
flexiblen Hybridformat angeboten. Das
neue Format kombiniert ein dreitagiges
Online-Modul (21. bis 23. September 2026),
in dem die theoretischen Grundlagen
durch Wasserspezialist Dr. Peter Schropp
vermittelt werden, mit einem funftagigen
Prasenzmodul (12. bis 16. Oktober 2026).
In dieser Phase stehen sensorische
Schulungen, Wasser & Food-Pairings,
Prasentationstechniken sowie praxisnahe
Anwendungen im Fokus.

Das gesamte Seminarangebot finden Sie unter
https://doemens.org/bildungsfinder/
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