
Braumeister – Schwerpunkt Produktion (m/w/d) 

Von Augsburg nach ganz Bayern – und darüber hinaus. Wir stellen uns vor. 

Lösch-Zwerg, Bazi Cola-Mix und Freiherr von Zech – unsere Marken sind weit über Bayern 

hinaus beliebt. Doch wussten Sie, dass die Brauerei Schimpfle aus Gessertshausen dahinter 

steckt? Gegründet 1864, ist das Unternehmen immer noch in Familienhand. Auch wenn wir 

uns stetig weiterentwickeln, bleibt unser Fokus: 

Die Leidenschaft für das Brauhandwerk und höchste Sorgfalt bei der Rohstoffwahl. Als IFS-

zertifizierter Betrieb führen wir regelmäßige Audits durch, um unsere Qualitätsansprüche zu 

sichern. 

Qualifikationen 

Für diese verantwortungsvolle Position suchen wir eine Führungspersönlichkeit, die sowohl 

fachlich als auch menschlich überzeugt. Zudem legen Sie folgende Eigenschaften an den 

Tag: 

• Sie sind eine starke Führungspersönlichkeit mit Durchsetzungsvermögen und 

Empathie. 

• Sie erkennen das Zukunfts-Potenzial in der Braubranche und kümmern sich aktiv 

um dessen Implementierung 

• Sie bringen mindestens 7 Jahre Erfahrung in der Getränkeindustrie und in der 

Personalführung mit. 

• Sie haben eine fundierte Ausbildung als Braumeister oder Getränkebetriebsmeister 

und technisches Know-how. 

• Sie besitzen mehrjährige Erfahrung mit Produktions- und Abfüllanlagen. 

• Sie haben einen hohen Qualitätsanspruch und Verantwortung für Ihr Team. 

 

Ihre Tätigkeiten 

Wir produzieren täglich leckere Getränke. Wer viel produziert, braucht ein starkes Team – 

und eine starke Führungskraft. Hier kommen Sie ins Spiel! Diese Tätigkeiten erwarten Sie: 

• Sie analysieren und optimieren Produktionsprozesse hinsichtlich Qualität und 

Wirtschaftlichkeit. 

• Sie lernen unsere Bierbrauer gewissenhaft ein und kümmern sich um deren 

kontinuierliche Weiterentwicklung. 

• Sie übernehmen die Leitung der Produktion und sorgen für einen reibungslosen 

Ablauf. 



• Sie koordinieren Schulungen und Weiterentwicklungen der Mitarbeiter 

• Sie stellen die Einhaltung der IFS-relevanten Prozesse sicher. 

• Sie arbeiten eng mit unserem Labor zusammen, um Reinigungs- und 

Desinfektionsmaßnahmen zu überwachen. 

• Sie sorgen für die effiziente Einarbeitung neuer Mitarbeitender. 

• Sie dokumentieren alle relevanten Produktions- und Qualitätsprozesse. 

 

Nein, Sie werden nicht ausschließlich mit Bier und Limonade bezahlt (außer, Sie bestehen 

darauf). 

Abgesehen von einem motivierten und harmonischen Team können Sie sich auf folgendes 

freuen: 

• Super Arbeitsatmosphäre: Trotz unserer überregionalen Bekanntheit sind wir seit 

1864 immer noch ein Familienunternehmen. Das bedeutet für Sie: kurze 

Entscheidungswege. 

• Ausgezeichneter Arbeitgeber: Die führende Plattform für Arbeitgeberbewertung 

„kununu“ hat uns auch für 2025 mit dem Top Company Award ausgezeichnet. Zudem 

erhielten wir den „Arbeitgeber der Zukunft Award“ – wenn das mal kein 

aussagekräftiger Indikator für Mitarbeiterzufriedenheit ist! 

• Monatlicher Haustrunk: Ihre Getränke für zuhause? Gehen aufs Haus! 

• Entfaltungsmöglichkeiten: Kein Stillstand – Sie erhalten die Möglichkeit, Neues zu 

lernen und sich selbst weiterzuentwickeln. Vielleicht durch spannende 

Weiterbildungsangebote? 

So – Klappe zu, Flasche leer. 

Ihnen gefällt, was Sie lesen? Dann würden wir Sie gerne kennenlernen. 

Besuchen Sie einfach unsere Karriereseite: https://www.brauerei-schimpfle.de/karriere oder 

schicken Sie Ihre Bewerbung direkt an bewerbung@brauerei-schimpfle.de 

Oder kommen Sie einfach persönlich vorbei. 

Das Getränk geht dann übrigens selbstverständlich auf uns! 

 


