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Warum Inhouse-Schulungen?

Mit Doemens-Inhouse-Schulungen profitiern Sie vom viel-
seitigen Fachwissen der Doemens-Dozenten — individuell,
praxisnah und exakt auf Inre BedUrfnisse zugeschnitten. Bei
Doemens nimmt Vertraulichkeit einen hohen Stellenwert
ein. Im Rahmen unserer Inhouse-Schulungen kdnnen The-
men offen angesprochen und konkrete Frage- und Prob-
lemstellungen aus lhrem Alltag sofort integriert werden.

Sie als Kunde bestimmen in Abstimmung mit unseren
Experten die Ziele der Schulung anhand lhrer sperzifischen
SchulungsbedUirfnisse. Dabei wird das Niveau der Schu-
lung spezifisch auf den Kenntnisstand Ihrer Mitarbeiter
abgestimmt.

Doemens geht auf lhre Anforderungen ein. Dies kann eine
arbeitsplatznahe Schulung im eigenen Unternehmen sein.
Aber auch ein ungestortes Training lhrer Mitarbeiter in den
Doemens-Raumlichkeiten unter evil. Nutzung der Techni-
kumsanlagen und Labore ist mdglich.

Wir richten uns nach lhren Winschen und Vorstellungen!

Wir gehen auf lhre spezifischen
Fragestellungen ein und bieten fir Sie
passende Losungen!

Vertrauvliche Themen und Informationen
bleiben im Unternehmen!

Inhouse bedeutet:

Schulung bei lhnen im vertrauten Umfeld
oder bei Doemens unter Nutzung unserer
Technikumsanlagen und Labore.

Sie profitieren vom gesamten Doemens-
Portfolio aus den Bereichen:

Technik, Technologie, Labor, Schanktechnik
und Sommelierwesen!



Was bedeutet maBgeschneideri?

Unsere langjahrigen Erfahrungen im Bereich Inhouse-
Schulungen haben gezeigt, dass sich nach enger Abspra-
che mit Ihnen der gréBtmodgliche Erfolg der Schulung Ihrer
Mitarbeiter einstellt.

Das bedeutet: lhre BedUrfnisse stehen im Mittelpunkt
und werden individuell an lhren Betrieb angepasst.
In Absprache mit unseren Experten wdéhlen Sie:

m den zeitlichen Rahmen und die GruppengréBe,

m die inhaltliche Aufbereitung der Themen
(Praxis, Theorie, Workshop, Verkostung, etc.),

m die fUr Sie relevanten Themengebiete, einige Beispiele:

brautechnologische Themen
technische Themen rund um Bier und AfG
Brautechnik fUr Nicht-Brauer

Sensorik-Schulung fUr Bier, Biermischgetrdnke,
Destillate und AfG

Mikrobiologische Qualit&tssicherung
Gastro-Schulung

Zapftechnik, Schankhygiene
Bierbrédnde und Bierlikére

u.v.m.
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